Présenter un equipement de production alimentaire ou de bioproduits

LE PASTEURISATEUR



INTRODUCTION

Historique

L'héritage de Louis Pasteur et I'évolution
des normes de traitement thermique
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Analyse du but et des objectifs de
sécurité sanitaire du pasteurisateur

Applications
industrielles

Utilisation dans les secteurs
agroalimentaire, cosmétique et
pharmaceutique
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La cuve

Role:
e Stockage
e Garantit que la pompe d'alimentation (P1) ne
travaille jamais a sec
e Point de recyclage (sécurité) pour les produits
“non conforme”
e Permet de récupeérer le produit pasteurise

Capacite:

e 30 L




Les pompes

Hydroligue (P2) Centrifuge (P1)

Role: Role:
e Elle assure le mouvement de 'eau e Elle aspire le produit brut (liquide ou visqueux)
 Permet le passage de |'eau vers la resistance thermique e Permet de propulser le produit a travers tout le circuit de

traitement (échangeur a plague, chambreur, puis
refroidisement)



Les vannes

Role:

e distribution : Permettents
'orientation des fluides
dans le systeme

e Isolation : Sectorisation
des circuits (Cuve et Pompe
P2) pour la maintenance



Le chambreur

Role:

- Maintenir le produit a une température
-La longueur de la canalisation dépend du temps
de chambrage

TEMPS DE CHAMBRAGE

DUREE COMBINAISON
w s 1-2

DANGER

e i Temps possibles
-30s
-2,5 min
-5 min

Temps possibles

Entrée produit chaud

l

Chambreur
(temps de
maintien)

l

Sortie produit




Les échangeurs de plaques

Role:

Permettre les transferts thermiques nécessaires a la
pasteurisation

Fonctions

Récupérer I'énergie du produit

Préchauffage
sortant

Amener le produit a la
Chauffage température de pasteurisation

Refroidir le produit apreés

Refroidissement traitement




Résistance

Role:

Fournir I'énergie thermique nécessaire
au chauffage de |'eau du circuit chaud.




Les débimetres

Role:

e Mesurer le débit du produit.

e Contrdler le temps de séjour dans
le chambreur.

e 50 L/h

Débimetre Capteur
de debit






Les dispositifs de sécurité
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TIC2 At
ENTREE CHAMBRAGE

£ EUROTHERM

Position Précaution TIC2:Envoie
appropriée avant du signal a la
des vannes d'allumer la résistance

pompe P2



Les capteurs de controle
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UE SOUS SURVEILLANCE DES ENSEIGNANTS ET
DANS UN LOCAL APPROPRIE

PRODUIT
BSORTIE REFROIDISSEMENT

e
Wt
SORTIE ChaMBRAGE |

m
ENTREE PRECKAUFFASE

19
I

B recuse oean
oAMENTATION |

n
L

| KROHNE | H250
SN .:,f_:ar.grl.um

o
MC  W250 F M9 ESK
c K 25.4
F CIV 15
MD 2004

Lait.jus







Role:

e Permettre de faire subir au produit
toutes les étapes de la pasteurisation

Circuit:

1) Cuve

2) Pompe

3) Préchauffage

4) Chauffage

5) Chambreur

6) Pré-refroidissement
7) Refroidissement

3) Sortie




Vannes du circuit produit:

Role:
* Manipulent directement le produit

V1 etV5

e permet l'isolation de la cuve
e permet de diriger le fluide vers la
pompe P1

V4

e s'‘ouvre pour récupérer le produit fini

V3
e renvoie le produit vers le cycle de
recyclage
V2 et Vo

e Vidange en fin de manipulation






G BLROL Circuit
@ % CAMOETAGE

1) Entrée d'eau

eKS
2) Pompe a eau

Vi 3) Résistance thermique
W\ﬁ 4) Transmetteur de débit
=@ 5) Pressostat bas et haut
W 6) Indicateur de temperature

- /) Chauffage
T 5 8) Régulateur indicateur de température




Vannes du circuit d’eau chaude:

Role:
e Support thermique
® prépare, maintient, et isole la boucle
de chaleur du pasteurisateur

V9 et V10

* Remplissage du circuit
e Jonction entre arrivé d'eau et boucle
de circulation de la pompe (P2)

Vil etV12
e |solation des composants critiques

(pompes et capteurs)







TIg Role:

e Permettre de refroidir le produit apres
* pasteurisation

ECHANGEDE pe

Circuit

1) Eau froide de ville
2) Echangeur de refroidissement
3) Sortie eau







MERCI POUR VOTRE ECOUTE
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